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INFORMAZIONI PERSONALI  Dario Piroli 
 

 

  Via Val Maira 11, 20162 Milano , Italia 

0766 536819 3297018763 

dariopiroli@libero.it 
 
 
SessoM 
Data di nascita 01/05/1994 
NazionalitàItaliana 

 

 
 

 

PROFILO PROFESSIONALE 

Executive Chef con solida esperienza internazionale (Italia, Regno Unito, Spagna) e una crescita 

costante in brigate di alto livello. Specializzato nella gestione operativa della cucina e nella 

valorizzazione della materia prima. 

 
 

ESPERIENZA LAVORATIVA 

 

Executive Chef 

 

 Settembre 2024 – Oggi: Ristorante Guarda e impara srl  – Milano  

 Ottobre 2022 – Luglio 2024: Osteria da Fortunata (Alice srl) – Milano  

 

Chef de Partie 

 

 Marzo  2022  –  Agosto 2022:  Ristorante  Aroma, 1 stella Michelin, Palazzo Manfredi  -- Roma 

 Ottobre 2018  – Febbraio  2022: Ristorante Molo 21 (di Murphy Kevin) – Santa Marinella (RM)  

 Aprile 2018 – Settembre  2018: Ristorante Il Tartufo (Crisci Shaw Restaurants sl) – Marbella, Spagna  

 Dicembre 2017 – Marzo 2018: Accademia del Gusto – Madrid, Spagna  
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Aiuto Cuoco 

 

 Dicembre 2015 – Novembre 2017: Eatalian Street Food – Woking, Regno Unito  

 Luglio 2015 – Novembre  2015: Le due Baie – Santa Severa (RM)  

 Aprile 2015 – Giugno 2015: Shar Sporting Club – Santa Marinella (RM)  

 Luglio 2013 –Dicembre 2014: Funny Park – Santa Marinella (RM)  

 

ISTRUZIONE E FORMAZIONE 

 Ottobre 2014 – Gennaio 2015: Corso Aiuto Cuoco (Chef di 1° livello) – Associazione Accademia del 

Gusto, Roma  

 Diploma di Scuola Media Secondaria: Operatore per le Telecomunicazioni – I.S.I.S. "Luigi 

Calamatta", Civitavecchia (RM)  

 

COMPETENZE E CERTIFICAZIONI 

 Lingue: Italiano (Madrelingua), Spagnolo (Base/Intermedio A1/2), Inglese (Base/Intermedio A1/2)  

 Certificazioni Professionali: Attestato HACCP (Igiene e sicurezza alimentare)  

 Informatica: Ottima padronanza del pacchetto Microsoft Office  

 Altro: Patente B | Attestato di guida sicura (Vallelunga 2013) | Iscritto a Slow Food International  

 

AUTORIZZAZIONE AL TRATTAMENTO DEI DATI 

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 

"Codice in materia di protezione dei dati personali".  

 

                                                                                                   


